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Claudio Roncaccioli. commercialista, ha aporto con il igglio urang

' ALBERTO TONELLD
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FuoriModena & un gioielline di graxia «

tranquillitk, fuort dal trambusto del cen-
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cortesia,

piamente bilanciato

02 9

IL MENU
E presto detto, il meglio della cucina mo-
denese (tecnica ¢ materia) con gualche

Eungioiellino di grazia
fuori dal trambusto del
centro. Arredo curato ed
elegante in stile bistrot

Il meglio della cucina
modenese contaminata
dallavicentina, tipo|
tortelli e broccolo fiolaro
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sui lieviti, cambierete idea su questo rosso
bistratiato e dalle enormi potenzialiti.

CORSO PASTICC

con Qualifica della $& REGIONE pri VENE

Universita del Gusto

Dal 24 febbraio al 17 aprile 2(

300 ore di formazione e 300 ore di stage




