La nostra buona cucina per il tuo Buon Natale.

fuorimodena

cucina km 200

25.dicembre

Cucina aperta a pranzo.

-Dalle ore 12.30. .

Crema di zolfini del Pratomagno e radicchio di Treviso.

Erbazzone reggiano con crudo di Parma Galloni 30 mesi
stagionato in barrique di Sangiovese.

- Tortellini fatti a mano in brodo di cappone.
Stracotto-di vitellone bianco del casentino (Chi_anina) al rosso di Montal_cino'-
servito su pure di patate di Tresché Conca al burro d’Appennino, scalogno

e zafferano. .

Panettone caldo con crema al mascarpone e rhum austriaco.
55 euro bevande escluse.

Per prenotare il tavolo
0444 330994
info@fuorimodena.it . - -

www.fuorimodena. it



