
40 euro
Il vino è una scelta soggettiva.

Al calice o in bottiglia, la nostra carta è perfetta per ogni esigenza.

Prenota il tuo tavolo..

T 0444 330994 – info@fuorimodena.it

Abbiamo tanto riso.

EAgli Asparagi.
Al Lambrusco, salsiccia fresca, erbe dei fossi.
Alla Pavarotti: Parmigiano, Aceto balsamico 

tradizionale e crudo croccante.

Convivio di primavera.
26 marzo. Ore 20.15.

fuorimodena
cucina km 200

Il Vialone Nano delle risaie di Grumolo delle Abbadesse.
Tre portate per esplorarne anima e carattere.

Infine, la torta degli addobbi al riso, acqua e caffè per una cena 
che profuma di nuova stagione, tavole condivise e buonumore.


